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Gin & Tonic
6

per un bicchiere ballon
50 ml di gin 
tonica
1 scorza grande 
di limone
2–3 bacche di ginepro 
cubetti di ghiaccio

Raffreddate il bicchiere facendo girare al suo interno 
con un cucchiaio i cubetti di ghiaccio ed eliminate 
l’acqua in eccesso. Riempite il bicchiere di ghiaccio.

Con il pelapatate sbucciate il limone dall’alto in basso 
senza prelevare la parte bianca. Spremete la scorza tra 
pollice e indice, tenendo la parte esterna a contatto 
con le dita, e strofinatela sul bordo del bicchiere. 

Frantumate leggermente due bacche di ginepro 
nel mortaio. Mettete nel bicchiere la scorza 
e il ginepro. Versate il gin e completate con 
la tonica. Mescolate bene con un cucchiaio.

La scelta dell’esperto
Gin: Original Bombay Dry Gin — note di ginepro e di 
agrumi (arancia), note terrose. 40% vol.
Tonica: Fever-Tree — leggermente amara, aroma di agrumi, bolla fine.
È l’abbinamento classico di Gin & Tonic.

gin tonic
l’originale
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gin tonic
Citronella e limone verde

per un bicchiere ballon
50 ml di gin 
tonica
1 scorza grande  
di limone verde
3 cm di citronella
cubetti di ghiaccio

Raffreddate il bicchiere facendo girare al suo interno 
con un cucchiaio i cubetti di ghiaccio ed eliminate 
l’acqua in eccesso. Riempite il bicchiere di ghiaccio.

Con il pelapatate sbucciate il limone verde dall’alto 
in basso senza prelevare la parte bianca, molto 
amara. Spremete la scorza tra pollice e indice, 
tenendo la parte esterna a contatto con le dita, 
e strofinatela sul bordo del bicchiere. 

Tagliate a metà la citronella per il lungo. Mettetela nel 
bicchiere insieme alla scorza. Versate il gin e completate 
con la tonica. Mescolate bene con un cucchiaio.

La scelta dell’esperto 
Gin: Bombay Sapphire East — dominante di pepe, 
note di agrumi e di ginepro. 42% vol.
Tonica: Schweppes — piuttosto dolce, bolla grande, molto gassata.
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gin tonic
pompelmo

per un bicchiere ballon
50 ml di gin
tonica
1 scorza grande 
di pompelmo
cubetti di ghiaccio

Raffreddate il bicchiere facendo girare al suo interno 
con un cucchiaio i cubetti di ghiaccio ed eliminate 
l’acqua in eccesso. Riempite il bicchiere di ghiaccio.

Con il pelapatate sbucciate il pompelmo dall’alto in basso 
senza prelevare la parte bianca, molto amara. Spremete 
la scorza tra pollice e indice, tenendo la parte esterna a 
contatto con le dita, e strofinatela sul bordo del bicchiere. 

Mettete nel bicchiere la scorza. Versate il gin e completate 
con la tonica. Mescolate bene con un cucchiaio.

La scelta dell’esperto
Gin: Monkey 47 — note canforate, note di agrumi. 47% vol.
Tonica: Fever-Tree — leggermente amara, aroma di agrumi, bolla fine.
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