
Cosa c’è di più conviviale di un hamburger fatto in casa da offrire alla propria famiglia e agli amici? 
Presenza irrinunciabile negli ambienti informali e pieni di calore, il panino tondo e paffutello si adatta 
a tutti gli stili e a tutte le fantasie.
Dimenticate quello che sapete, l’hamburger si prende una rivincita e si presenta ricco di gradite sorprese! 
Chi poteva pensare che per preparare un hamburger avrebbe pasticciato con crudités di verdure ed 
erbette fresche? Salmone affumicato, petti di pollo, cosce d’anatra confit, tartare di carne, fette di pesce 
spada alla griglia, gamberetti rosa o ancora spezie e formaggi: il nuovo hamburger non rifiuta niente!
A seconda della voglia o dell’occasione, si fa leggero e saporito per la pausa pranzo, generoso e 
morbido a fine giornata, per una serata in compagnia o una cenetta davanti alla televisione. E il week 
end, è un vero divertimento culinario da gustare tra amici!
Ultrasemplice da realizzare, dovete solo fare attenzione che gli ingredienti siano tutti alla stessa tempe-
ratura e che gli hamburger siano leggermente più larghi dei panini, perché la carne ha la tendenza a 
ritirarsi durante la cottura. 
Non c’è neanche un minuto da perdere! Precipitatevi su questo libro pieno di astuzie e divorate senza 
moderazione le sue ricette per deliranti momenti di golosità salata!
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